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RECETTE CREPE
SANS CEUF
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Ingrédients

30 i
Og de farine blanche ou semi-compléte
1 cas de maizena
700 ml de lait

Instructions

1. Dans un saladier, mélanger les farines et remuer.

9. Ajouter le lait par 100mL pour
les grumeaux.
piere et mettre un peu

bien remuer ef éviter

d’huile.

3 Faire chauffer une cré
4. Lorsque la poéle est chaude, verser une louche de
pate.
o est bien dorée, la retourner quelques

5 Quand la pat

ndes puis la poser sur un
la pate a crépe.

seco e assiette.

g méme chose pour toute

6. Fairel
sucre ou du miel

7. A servir avec du chocolat, du
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RECE:I'TE BISCUIT
PEPITE DE
CHOCOLAT

-
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Ingrédients

1 cuf
60g de beurre mou
60g de sucre
80g de farine

20g de pépite de chocolaf\
N\

Instructions \

mélanger le beurre mou et le \

1. Dans un saladier,
sucre

Ajouter |'euf et bien mélanger

farine, mélanger

ocolat, mélanger
des petits tas de

Ajouter la

Ajouter les pépites de ch

de cuisson, poser

Sur une feuille
{lere a café. Pensez a esp

pate & |'aide d'une cu
les biscuits car ils vont s'étaler un peu
scuit est doré a I'extérieur, les sortir du

2.
3.
4.

5.
acer

6. Lorsque le bi
four.

A consommer apres refroidissemen’r



